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ENCAN PUBLIC 2 JOURS

INSPECTION DES ACTIFS: : MARDI, LE 14 FÉVRIER 2017 DE 9 H À 18 H

ENCANTEURS UNIVERSEL.com
ENCANTEURS • ÉVALUATEURS • LIQUIDATEURS

Tél. : 514-990-1888 • Téléc. : 514-620-6683 • Courriel : info@encanteurs–universel.com

Pour plus de renseignements et photos voir notre site internet : www.encanteursuniversel.com
L’encan sera exécuté selon les termes et conditions affichées sur les lieux de la vente. Le JOUR DE L’ENCAN, 
un dépôt minimum de 30%, EN ARGENT COMPTANT, CHÈQUE VISÉ, INTERAC, VISA & MASTERCARD 
• PRIME D’ACHETEUR DE 15% SUR TOUS LES ACHATS • 
• VIA BIDSPOTTER : PRIME D’ACHETEUR DE 18 % APPLICABLE SUR TOUS LES ACHATS SUR BIDSPOTTER •

DANS L’AFFAIRE DE LA FAILLITE DE :

PRODUITS PLAISIRS GLACÉS INC.
Important Producteur et Manufacturier de produits laitiers glacés, etc...

SERONT VENDUS PAR ENCAN PUBLIC
(En lots détaillés sur les lieux)

AU : 2121, 46E AVENUE, LACHINE, MONTRÉAL, QUÉBEC, H8T 2P1
5 minutes de l’Aéroport Pierre-Elliott Trudeau (aéroport Dorval)

LE MERCREDI 15 FÉVRIER 2017 À 10 H 30 
& LE JEUDI 16 FÉVRIER 2017 À 10 H 30

• USINE AUTOMATISÉE COMPLÈTE DE 50,000 P.C. POUR PRODUCTION DE CRÈME GLACÉE, LAIT GLACÉ, SORBET, 
FRIANDISES GLACÉES, TARTES À LA CRÈME GLACÉE, BÛCHES DE CRÈME GLACÉE & PRODUITS LAITIER ETC…

• MACHINERIE & ÉQUIPEMENT D’USINE, MATIÈRE PREMIÈRE, ÉQUIPEMENT DE LABORATOIRE & D’ENTREPOT, MOBILIER 
& ÉQUIPEMENT DE BUREAU, MATÉRIEL ROULANT & CHARIOTS ÉLÉVATEUR, CONGÉLATEUR & CHAMBRE FROIDE, ETC…

JOUR 1 : LE MERCREDI 15 FÉVRIER 2017 À 10 H 30
MACHINERIE ET ÉQUIPEMENT D’USINE ETC…

Ligne de production à gâteau, tarte & bûche : Pasteurisateur CHERRY BURREL, inox. cap: 500gal. Isolé, chauffé/vapeur, a/mélangeur & agitateur/vitesse 
variable • Pompe industrielle mobile, Inox. 3cv, cap : 3 ½" • Malaxeur autom. continue, incorporateur d’air, THE E.T. OAKES CORP., mod: 10MS • Bassin de 
transfère de mélange industriel Inox., BREDDO LIKWIFIER, mod: LDD, inox. 150 gal. a/mélangeur 20cv à tamis • Distributeur à pâte inox. ajustement hauteur 
• Four tunnel en continue industriel Inox. 30 pied, 380 000 btu WARNOCK HERSEY cap: 800 PI/HR, convoyeur motorisé à maille 30' x 30" a/cheminée • Guillotine
pneumatique a gâteau 48’’ • Laveuse à contenant industriel Inox. HOBART, mod: C-44A • Convoyeur motorisé à maille, a/arrêt autom. à œil magique, 57' x 32" •
Chauffe-eau booster HATCO, mod: C-39, 150 PSI • (20) Échelle à cabaret mobile Doyon • Qté. tôles à biscuits 26" x 17 ¾" • Qté Moules a gâteau et a tartes Inox.  
Ligne de production principale pour crème glacée : Machine à crème glacée industrielle Inox. à syst. de tube de congélation pour crème glacée 
CHERRY-BURREL mod: 3D242, cap: 2,400gal. 6 tubes de congélation • Machine à crème glacée industrielle Inox. à syst. de tube de congélation pour crème
glacée CHERRY-BURREL mod: V8-500, 5800gal.US/HR. a/2 tubes & pompe • Réservoir à essence/saveur triple (3 x 3,800ltr) total, 11,400L. CHERRY-
BURREL inox a/(3) malaxeurs industriel inox. (1) malaxeur par réservoir) 188" x 65" x 77" • Réservoir à essence/saveur triple (3 x 2400ltr) total 7,200L. 
• CHERRY-BURREL inox a/ (3) malaxeurs industriel  (1) malaxeur par réservoir •  Distributeur d’inclusion inox. (Alimentateur de fruits, noix, etc.)  mod: 1230va,
2008, WCB ICE CREAM CHERRY-BURREL a/contrôle numérique CNC • Remplisseur industriel automatisé HOYER COMET mod: COMETC inox. a/contrôle
numérique CNC • Alimentateur à couvercles industriel inox. a/convoyeur à chaine 42’L, convoyeur à couvercles à gravité, guide en inox. 46" x 48" x 26"h en V 
• Pompe à sauce industriel mobile inox. WAUKESHA • (2) Postes de détection de métal LOMA, mod: IQ2 & IQ3 a/convoyeur motorisé à maille & syst. de 
rejet pneumatique • Remplisseuse à tête double industriel inox. SAWVEL, mod: 1000-2 pour contenants en plastique  4L. & 11L. a/ table inox. 48" x 27" 
• Convoyeur motorisé à maille, inox. 35' x 18"x 39" h • (2) Syst. d’imprimante inox à Jet EBS mod: 6100SE • etc…  
Ligne de production pour crème glacée spécialisée (Gelato, Sorbet, crème glacé pour tartes etc.) : (2) Machines à crème glacée industrielle inox. a/unités
de congélation en continue TETRA HOYER FRIGUS mod: SF600-NI cap: 600L/HR • Réservoir inox à essence/saveur triple (3 x 500ltr) total 1500L. CHERRY-
BURREL mod: UAMS-375R a/(3) malaxeurs industriel (1) malaxeur par réservoir • Convoyeur motorisé inox à maille. IMPCO a/gradateur à vitesse, 11' x 19" x 35"h
• Tunnel à refroidissement au CO2 a/convoyeur inox. motorisé à maille 27"x 16"x 25'L Scelleuse d’emballage autom. SHANKLIN mod: F-1, cap : 20" x 7' • etc… 
Ligne de production pour pasteurisation & homogénéisation : Pasteurisateur inox industriel CHERRY BURREL mod: PAFDA, CAP: 1500gal. S/S 304,
isolé chauffé par vapeur a/mélangeur, moteur variable & thermomètre numérique • Réservoir de mélange inox. CHERRY BURREL mod: WTC, cap : 500gal. S/S
304, isolé a/mélangeur, moteur variable & thermomètre numérique • Pasteurisateur Inox. CHERRY BURREL mod: WPTD, cap : 500 gal. S/S 304, isolé 
chauffé par vapeur, a/ mélangeur, moteur variable & thermomètre numérique. • Homogénéisateur industriel Inox. CHERRY BURREL mod: SS-1500-VBR, 
cap: 700gal.US/HR., série SUPERHOMO STELLA • Réservoir inox. horizontal THE HEILCO 5000gal.US, S/S 304, isolation réfrigéré syst. au glycol a/mélangeur,
Syst. de C.I.P. & thermomètre numérique • Réservoir inox. 5,000gal.US CHERRY-BURREL à paroi double isolation réfrigéré syst. au glycol a/mélangeuse 
& thermomètre & syst.de C.I.P. • Réservoir inox. Horizontal 6,000gal.US, S/S304, isolation réfrigéré, syst. au glycol • Compresseur de réfrigération DUNHAM 
BUSH mod: FX-25 cap : 25T, type au glycol • Bassin a/couvercle • Support en inox. • etc…
Ligne automatisée pour gâteries congelées : Machine à fabrication industrielle inox. pour cornet à crème glacée •  (Drumstick) autom. OSGOOD 
INDUSTRIES mod: 2500-1 • Pompe d’alimentation industriel inox 1c.v. • Machine industriel Inox. pour sandwich glacé COOKIE KINGDOM mod: 200, cap: 120
sandwich/minute • Machine cartonneuse automatisé COOKIE KINGDOM INC. a/auto colleuse NORDSON 3500 control microset multi-scan. • Machine à crème
glacée & yogourt glacée molle GTI • Machine à gelato NEMOX PRO 3000 en inox. • Trancheur à gâteaux Food tools mod: CS4A • etc…
Ligne d’alimentation industriel acier inox. : + 10,000 pied linéaire de lignes d’alimentation inox., valves, Joints, collets • etc…
Ligne d’emballage : Ensacheuse à contenants ANDERSON mod: 464, cap : 32"L, en inox. a/alimenteur à rouleaux • Scelleuse d’emballage autom. SHANKLIN
mod: F-1, cap : 20" x 7" • Scelleuse à boite autom. BELCOR MOD : BELL262 a/nap folder • Imprimante LITTLE DAVID mod: MICROJET 1PLUS • Convoyeur à
maille structure inox. 11' X 24" x 37"h • Syst. d’imprimante à Jet EBS MOD: 6100 SE, inox. • Tunnel  à chaleur GREAT LAKES CORP, mod: MS102245, cap: 45"L
x 24"W x 32"L • Tunnel à chaleur ACTYPAC AUTOMATION INC. mod: SHRINK TUNNEL, 230 volts, 10,000 watts • DAMARK power film drive mod: PFF-26 
• Scelleuse à chaud DAMARK, type L-sealer, mod: SMCP 2236 • Emballeuse autom. ARTY-PAK, mod: ARTYBAND90, emballeuse à collets • etc…

• CONGÉLATEUR 75' X 75' X 24' (QUICK FREEZE DRIVE IN) • (1) CHAMBRE FROIDE 80' X 30' X 24  (DRIVE IN) •
• Pompe d’alimentation Boite de contrôle électrique 600 volts RAM • A sécheur d’air  INTEGRA • 

• Compresseur de réfrigération MYCOM 100 cv mod: N62 WP, type à l’ammoniaque • Échangeur à chaleur EGOSAVER mod: EA1200
• Réservoir Inox, cap 200L, a/agitateur • Pompe d’alimentation mobile 2.0cv • Réservoir de transfert inox. cap: 100L.• Pompe relais inox. • Tuyau d’alimentation
inox. • Bassin inox • Pompe à pate centrifuge en inox. TRI-CLOVER moteur 12cv • Réservoir à pate à tamis inox. • Dépositeur pneumatique pompe à caramel sur
table mobile inox • Réservoir inox. sur pied 100L. a/mélangeur transfert & tamis • Machine à liquidifier industriel inox., APV CREPACO, mod: QDCLV-300, cap: 300
gal. S/S 304, 38" x 38" x 45"h, a/mélangeur, 30HP. Bassin à vapeur industriel inox. a/pompe d’alimentation intégré (bassin mobile) 128" x 24" x 40’’h • Qté Pompe
d’alimentation inox. • Passerelle 11' x 3' x 4'h • Hotte de ventilation inox. 4' X 4' a/rideaux & tuyau de conduit • (10) Évier inox. • (20) Tables inox. • Armoire mobile
inox. • Grande qté. joints divers, pièces, coudes, etc., en inox. • Extrudeuse a/moteur • Valves inox. • Bac à transfère a cabarets inox • Congélateur tombeau pour
crème glacée •  Trancheur en inox à bûches manuel • (8) Balances numérique WEIGHT-TRONIX mod: 3275 et TOLEDO mod: SC30 etc. • Convoyeur motorisé
inox. à rouleaux à mailles de broches a/gradateur à vitesse, 10' x 13" x 33"h • Machine foam guard • Laveuse/pression POWER EASE • (8) Cages en métal 
5' x 50" x 64"h • Réservoir 1256L. • Dépoussiéreur N.R. MURPHY LTD. • Sacs de rechange MURPHY • Réservoir en inox. • Qté. joints & serres en inox. Qté.
Pompes de circulation • Table inox. 48" x 36"x 37"h • Réservoir industriel hor., cap: 1600gal. 7' diamètre x 9' cynlindre, en inox. peint, isolé, sur pattes • Compresseur
GARDNER DENVER 50 cv à vis mod: EDE99M • Assècheur d’air PNEUMATECH INC. mod: AD-250, cap: 250 SCFM, 150 PSIG • Bouilloire VOLCANO mod:
4A-40C-6-8, 1,675,000 BTU/H • Qté. gaskets divers, solénoïdes, valves, pièces divers • Diable à baril • Réservoir en inox. a/pompes de circulation, etc. • (3)
Convoyeurs motorisé à mailles (grandeur variés) • Trancheuse à pain OLIVIER mod: 7996 • Pompes hydraulique 10cv • Transpalettes • Qté. Bacs asst’s • etc… 

MARQUES DE COMMERCE : LAMBERT – DEAUVILLE – PRODUITS PLAISIRS GLACÉS •
PROPRIÉTÉ INTELLECTUELLE • LOT DE RECETTES POUR CRÈME GLACÉE, ETC… •

MATIÈRE PREMIÈRE & EMBALLAGE, ETC…
• (50) Sacs de sirop de mais STARDRI 240, 50lbs. • Sucre fin • Cassonade • Farine a gâteau • Poudre de cacao • Morceaux de chocolats • Pépites de chocolat 
• Sucre à la crème • Érable croquant • Gomme bulles • Dextrose • Poudre de lait écrémé • Cellulose en poudre • Solides de syrop de mais • Qté. sacs de sel
Resinguard, 20kg. Etc. • 3,000 Sacs aseptique 4L. (6 caisses) • Rouleaux de PVC claires 0.05mm, 268mm largeur à platex 500m • Rouleaux de plastique 760vgs
22XOXO, 1.36ml, 24320vgs total • Rouleau de pellicule divers • Cellulose en poudre, 50lbs • Papiers ciré  4.25 x 6.25 (50lbs) • Grande Qté. • Boite, emballage et
récipients de crème glacée (150 palettes) • Rouleaux de papier, décors variés pour gâteaux (fêtes, poinsettia, etc…) • Plus de (50,000) Boîtes de cartons de
grandeurs divers • etc… • Trop d’items pour être énumérer, voir notre site Web pour plus de détails et photos •

ÉQUIP. D’ENTREPOT, ÉTAGÈRES INDUSTRIELLES, MATÉRIEL ROULANT & CHARIOTS ÉLÉVATEUR
Matériel Roulant : Camion à crème glacé style food truck GRUMMAN OLSON, 2000, mod: P30 • Camion Cube FORD F-350, 2002, BTE. 16' (non fonctionnel)
• Remorque réfrigéré 53' UTILITY, 1989,  mod: VS-2 • Remorque réfrigéré 53' TRAILMOBILE, 1980 • (2) Nacelles JLG, mod: CM-2030,  33’H, cap : 750 lbs. •
Transpalettes • Transpalette électrique TOYOTA mod: 6HBW20 • (2) Chariots élévateur électriques RAYMOND, mod: EASI, 36 volt et 24 volt, (side-shift/2-mats) 
Étagères Industriel d’entrepôt : (200) Sections d’étagères à palettes industriel  Ready Rack haute densité (drive in) 20'h et d’étagères industrielles
18'h • Plus de (1000) palettes en bois & en plastique • etc… 
Nettoyeuse à plancher : Nettoyeur à plancher Advance  mod: Convertmatc • Nettoyeur à plancher Tennant  mod : 5700XP • etc…
Emballeuse à palette automatisé : Emballeuse à palette automatisé Cousins mod : 2100 • Emballeuse à palette automatisé Muller mod: HP-4467 • Rouleaux
de pellicule d’emballages • etc…

JOUR 2 : LE JEUDI 16 FÉVRIER 2017 À 10 H 30
Équipement & Accessoires de Laboratoire : Microscope AO mod: Forty • Incubateur Isotemp Fisher mod: 230D • Four a gravité Blue M stabil-Therm 
• Centrifuge Spinette • Bain a eau de laboratoire VWY mod: 135 & Napu mod: 210D • Instrument de laboratoire Oakton bench meter • (4) Agitateur magnetique
Thermolyne & Hanna • Balance de précision Ohaus mod: Scout-pro • (3) Refractomètre Atago, Hanna • Chauffe-eau de laboratoire Safegard • Lampe Ultraviolet
Black-Ray long wave • etc… 
Mobilier de Bureau, Photocopieur & Système téléphonique : Photocopieur Konica Minolta bizhub 250 • Bureau réception • Bureau démontable 10X12 
• (15) Postes de travail • (10) Bureaux • (30) fauteuils exécutif, sténo & visiteurs • Table de Conférence 14pi a/8 fauteuils exécutif en cuir • (10) classeurs Latéral 
& légal • Armoire a papeterie • Syst. téléphonique Nortel a/25 appareils • Tables & chaises de cafeteria • Horodateur numérique Amano mod: MUR7000 
• (30) cases • (3) Réfrigérateurs • (5) Congélateurs • (5) micro ondes • etc… 
Équipement Informatique & Serveurs : Serveur tour HP Proliant ML150 Gen 9 • Serveur réseau Dell Power Edge T300 • Imprimante thermique à code à bar
et à étiquette Datamax I Class • (10) syst. informatique Core i5, i3  a/moniteurs HP, Dell, ASUS • (5) Portables Core i7, i5, i3 Lenovo, Dell, HP • Disque externe HD
Buffalo • APC Smart UPS • (10) Imprimantes Laser • etc… 
Équipement d’Usinage : Soudeuse Miller Synchrowave 200 et Memco AC-275 • (2) Laveuses a pièces • (2) Compresseurs Powerex 5cv et Atlas Copco 
10 cv • Presse d’atelier 10 tonne • Perceuse a colonne WH • Qté d’outils électrique et pneumatique • Qté Outils manuel • Étagères Industriel • Étagères en métal
• Table de travail en acier • Cabinets a pièces et a quincaillerie • Coffres de d’outils mobile • Coffres d’outils • etc…  
Département de pièces et Maintenance : Qté De pièces de rechange et de maintenances tel que:  Roulements a bille, Soupapes, interrupteurs, ‘’O’’ ring,
relais, contrôles, engrenages, Quincaillerie, courroie, moteurs, régulateurs • Chariot élévateur électrique Clark 3500 lbs 3 roues mod: TM25 a/chargeur • Chariot
élévateur électrique TCM 3500 lbs 3 roues mod: FTB18  a/chargeur • Laveuse a plancher électrique TASKI mod: SWINGO 1255B  a/chargeur • Laveuse a 
plancher électrique Windsor mod: Saber Cutter a/chargeur • Transpalette électrique Titan a/chargeur, etc. • Qté de pièces de rechange pour Machinerie et 
convoyeur motorisé • Boyaux tressé • Tuyaux Acier Inox. • Moteurs • pompes •  pièces de replacements Inox. •  etc… 
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ENCAN EN LIGNE ET SUR PLACE
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